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Caracterização Estrutural e Funcional de Géis Simples 
e Mistos de Isolados Protéicos de Soja e de Soro de Leite

Netto, F. M.

Neste trabalho foram estudadas as propriedades estruturais e funcionais de géis  simples e mistos de 
isolados protéicos comerciais de soja (IPS) e de soro de leite (IPSL), pHs 3,5 e 7,0; temperatura de aquecimento 
95ºC; concentração de proteína 14% e proporções de IPS:IPSL: 100:0; 80:20; 60:40; 40:60; 20:80; 0:100. Foram 
avaliadas a capacidade de retenção de água (CRA); perfil de textura (dureza, coesividade e elasticidade) e  
microestrutura por microscopia eletrônica de varredura. Os géis firmes e elásticos, e de estrutura compacta, 
obtidos em pH 7,0, apresentaram  maior CRA que os géis do tipo coágulo, opacos e de estrutura grosseira obtidos 
em pH 3,5. A substituição parcial de IPS por IPSL na obtenção de géis com pH 3,5 favoreceu a formação de uma 
microestrutura mais compacta, menos porosa, que a do gel simples de IPS. Houve aumento na dureza dos géis 
com o aumento da proporção  de IPSL na mistura em ambos  pH estudados e em pH 7,0, géis com dureza igual (p 
= 0,05), a do gel de IPSL foi obtido quando a substituição foi de 20%. A mistura IPS:IPSL também favoreceu o 
aumento da coesividade dos géis de pH 7,0 e da elasticidade dos géis de pH 3,5, quando comparados ao gel 
simples de IPS. A substituição parcial de IPS por IPSL melhorou as propriedades estruturais e funcionais dos géis 
comparadas aos géis simples de IPS.
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